Equipements & Services de Cuisines Professionnelles
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Chaud

Fours mixtes

2 modeéles de fours :

Flash et Essentiel

Existent en électrique et gaz.
Une gamme complete
avec 6,10 et 20 niveaux,
superposee (Flash)

en GN1/1 et 2/1.

J Compact

Le four en toute simplicité

Les fours mixtes ou & air pulsé,

Emeraude Compact,
existent en 4 niveaux GN1/1,
Electriques

@ Flash

Cuisiner en toute simplicité

GJEssentiel

Fiable, flexible et pratique

* Mode de production de
vapeur par injection

Madifrise fotale de la production
de vapeur, respect des
fempératures au degré prés

* 3 modes de cuisson : seC
(0-250°C), Miixte (30-250°C),
Vapeur (30-105°C)

* 3 possibilités de pilotfage
sonde G coeur, le temps

Qvec prise en compte
aufomatique de la charge

et le pilotage manuel.

De série le oura pour la patisserie

En accessoire : douchette, sonde &
cosur débrochable et sortie HACCP

* 6 modes de cuisson : Sec,
mixte, vapeur, refoidissernent
rapide, séchage et maintien
en fempérature

» Simplicité d"utilisation :
Tableau de commande « Oui
Chef | » composé d'un écran
LCD et de 2 boutons de com-
mande. Intuitif et inferactif avec
108 recettes préenregistrées
ef la possibilité de créer des
recettes personnalisées

» Confinuité de service grace
au systeme Eco-hybride :

2 modes de production de
vapeur, si le mode chaudiere
est en dysfonctionnement

l'injection reprend Ig service
De série le Oura A

En option : Logiciel Ed

interface USB
ULTIMHEAT®
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Fourneau
(1) Cougar 700

ougar 700 est particuliererment
daptée aux enviionnements
de la petite restauration
collective (maison de retraite,
centre de vacances. ...) ou
de la restauration ciiadine
Dessus 20/10eme et structure
monocogue. Des bords francs
qui facilitent le neftoyage,

une qudalité de fabrication et
une grande robustesse.

C
le!

Fourneau
(2) Cougar 900

L'essentiel au cceur de la
performance Partenaire de
votre réussite, la gamme
Cougar 900 apporte un
confort de travail, une grande
productivité avec une surface
ufile importante (900 mm

de profondeur) ainsi qu'une
qualité de finition avec ses
bords francs qui facilitent le
nettoyage. Dessus 30/10°™
et struciure monocogue.

Feux vifs : Jusqu'a 9 kW, avec un rendg
sur bac &
&conomig

stabilité : pas d

Plagues électriques : 2 ou 4 plagues 1

Plaques coup de feu (Electrique ou ¢
et économie d'énergie. Puissance de

Plagues induction : [déal pour les cuis
thermique, facile & neftoyer. Puissancd

Jue vIIro arnr
nettoyer. Puis

Foyers rayonnants : Pic

et peu d'inertie. Fa

Bains marie : 4 bacs GN1/3, cuve ino;

Fours gaz ou électriques : Robustes, a
et sans visserie apparente. Gaz +16%
patisserie, gratinogatamisage_aiisso

Modules neutres | Table vail frés
deux éléments
[22)

Barbecue a gaz |
nappe amovible
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nent supérieur & 60%. Brdleurs montés
nettoyage de la surface simplifiee,
I'eau et de femps | Robust of
ients latéraux

ndes en fonte ; de 7 a 14 kW.

32) : Montée rapide en fempérature
3a 21 kw.

es. Aucune dispersion

x 5 kW.

jue 6 mm avec un rendement élevé
onece jusqu’a 2 x 4 kW.

munie d'une vidange en fagade

ec portes aux charniéres renforcées
e rendement. Mulii-usages : rofisserie,
lente

| A
gide & poser ou suspendre entre

& par des brdleurs inox sous une
ve. Puissance = 11kW.

Systéme " co Quad

Une gamme de Fourneaux

rmontés sur chassis arficulé
t. Puissance = 5,3 kW.

Gril & barreaux électriques : Barreaux indafornmc
t cuisson par conduction ef ayonnert

Plaque & snacker ou plancha : Plaque en acier s'utilisant avec matiere
grasse. Plaques polies et chromées pour augmenter la dureté. De 8 &17 kW.
Des friteuses simples ou doubles cuves : 5,18 et 25 litres. Remontée rapide
en fempérature (garantie la qualité de cuisson). Respect des ternpératures
pour conserver a I'huile foutes ses qualités

Des marmites en chauffe directe ou bain-marie et 2 formes de cuves
(rondes ou rectangulaires). Fond de cuve en acier inox haute résistance
Capacité de 60 a 250 litres

Les Sauteuses avec le Systéme €co Quad oni &ié &tudiées pour iépondre &
de multiples modes : braisage, poélage. marmite et maintien en température.
Grace au systeme €co Quad vous gagnerez des Economies considérables d'eau,
d'énergie, de produits et de temps. Capacité de 45 & 65 dm?, éleciigre-erges

multiplier les possibilités de configuration d'installation:

Sur pietement, suspendu mural/ central, soubassement réfrigérd, prit
magonné.



Fourneau
() Tectone

¢ Dessus 30/10°™ monobloc,
du collecteur au tableau de
commande

* Un choix de références et
des configurations en version
bloc, a poser ou suspendue
pour une réalisation
personnalisée

* Assemblage éfanche
bords francs.

¢ Les bruleurs Tectone sont
démontables sur bac a

eqau : une révolution dans
I'nygiéne.

sCuisson

Pianos
Quarandis &
@ Presti "
ge 40/100m

* La pureté des lignes ef le soin
de la finition font du Prestige
et du Quarandis des pianos
unigues.

¢ Des pianos monoblocs
unigues.

* Les dimensions ont €té
éfudiées pour obtenir un
envionnement de fravail idéal
ef offrir la meilleure ergonomie.

Cuiseurs
multifonctions
GJ Atlas

* Des Cuiseurs multifonctions
maitrisant parfaitement la
cuisson. Disponible en version
gaz et électrique

¢ Une puissance adaptée
automatiguement & la
charge

Une capacité de 130

& 200 litres

» Cuve avec fond bimétal
entierement carrossée,
profondeur 250 mnj.

 Bati inox monobicdk der” SN
40/10 d'épaisseur {@@@a3{)

R AA
inox de diamétre 1 VL ﬂTﬂTﬂ
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Armoires chaudes et réfrigérées

() Antartica
mobile

* Cetfte série d’armoires
mobiles existe en 9 modéles
(GN1/1 et GN2/1), chaudes,
froides et mini chaudes pour
des capacités allant de 117
& 540 litres

* Dimensions adaptées

au passage des portes de
800 mm (775 mm de large)
en GN2/1.

* Structure monocoque fout
inox inférieur et extérieur

* Groupe fropicalisé.

(2) Antartica

* Cefte gamme d'armoires réfrigé-
rées existe en 16 modeéles, blancs
ou inox, positive, négative ou duo,
pour des capacités de 600 et
1380 litres. Antartica est aménagé
en GN2/1 et posséede 22 niveaux
de stockage (c'est la possibilité
d'insérer 44 bacsen GN 1/1 avec
une profondeur de 55 mm).

* Performance

- La régulation électronique permet
d’'adopter facilement la température
intérieure aux produits & conserver
de-23a +12°C en froid p
de-15 a-25°C en froid
* Groupe tropicalisé

* Simplicité et Hygiene

- Construction monocoque (parfaite
étanchéifé), isolation en mousse
polyuréthane

- Pieds de 1560 mm : neffoyage des sols
facilité

- Réévaporation automatique des eaux
de dégiviages.

(3) Ixane
armoires froides
ou chaudes

* [ es armoires Ixane existent
en froid, duo et chaud pour
des capacités de 2 x 300,
600 et 1350 litres
* Cuve inférieure et revéte-
ment extérieur fout inox
* Grande réserve de
puissance frigorifique
permettant un fonctionne-
ment optimum jusqu’a une
fempérature omiggA
+43°C (groupe fr ﬂlﬂl” (9e0)
N

Isolation 60 mm. il
ULTIMHEAT®
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() Ixpod

GJ Ixtreme

La gamme de Cellules & Chariot
a refroidisserent rapide Ixpod
existe en 4 capacités d'aliment
de descente en fempérafure
(80. 160, 240 et 320 k)

@) Ixtend

La série d’armoires positives
chariot xtend est composée de
6 modeéles : mural traversant,
en GN1/1 et GN2/1 (de 1 a2
chariots). Existe aussi en chaud.

La gamme de dessertes
multifonctions existe de

1 & 5 portes avec 5 fonctions
disponibles : froid positif,
froid négatif, maintien en
température (de 63 & 85°C),
compartiment neutre et
cellule.

Dégivrage automatique,
évaporateur posifif fraité
anti-corrosion, isolation totale
en mousse de polyuréthane
(60 mm).

() Schuss

Les cellules mixtes Schuss
existent en 6 modeles de
capacités de descente en
température réparties en 3
volumes (5, 10 ef 15 niveaux)
Aménagement GN1/1
Compatible 600 x 400 en
sfandard. Température de
+63°C a+10°C en moins de
2 heures ef de +63°C & -18°C
en moins de 4h30.

(&) Collect PC

2 types d'enregistreur HACCP
avec fransfert par clé USB ou
&dition sur une imprimante

* Enregistreur autonome

universel.

¢ Enregistreur HACCP.

infégrée aux iablgaux de
commande des (m
suivantes : Antarti g o0
Ixtend et xpod.
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